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- mad der smager
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Forret

Grov laksemousse af Cocottens hjemmergge
rort med krydderurter, anrettet pd salat med citrus‘ mayo og tig

Hovedret Dessert

To medaljoner af kalvemegrbrad

med saute af blandet piment vendt med
persille og stegte greanne asparges, hertil
grov kartoffelmos med rodfrugter smagt til
med sennep og purleag samt redvinsglace

Vegetar/Veganer

‘ ¥ :'i !
Forret - Auberginetartar Dessert - Chokolode/dodelkog_‘,j
med friske krydderurter og vinaigrette, med vegansk is og marineret frugt g
hertil brad
Hovedret - Soyabannebof
med saute af blandet piment vendt med Pris pr. perSOn
persille, stegte grenne asparges, hertil
ajvarkartofler og urtesauce (lavet pd kr. 369100
havremcelk)
Tilk@b Barnemenu
Kransekagetoppe 1 stk. kyllingespyd og
ned-CliokDIBHEDNNG 1 stk. frikadellespyd
2 stk. kr. 35,00 hertil stegte kartofler og

grensagssnack med ketchup.

Kr. 85,00 pr. barn

Bestilles inden d. 22. december

Afhentes p& Cocotten d. 31. december Vaniljeparfait
med chokoladesauce,
frisk-frugt og vafler

Kr. 40,00 pr. barn

mellem kl. 13-14. Hovedret skal opvarmes —

beskrivelse medfglger.
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