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FORRET

Laksetimbale med urtecreme,
pyntet med tigerrejer vendt med citron,
hvidlzg og dild. Inkl. bred og smer.

HOVEDRET

To medaljoner af kalvemgrbrad
med blandet sorter af stegte svampe med
lzg, piment og timian hertil broccoliasparges,
kartoffeltdrn med bacon og redvinssauce.

VEGETAR/VEGANER

Forret: Jordskokkesuppe /
med chips og persilleolie.
Inkl. brad og smer. : /

F 4 F 4 .

Hovedret: Stegt blo’mkol s
med grillet grgnt herti roceohospgtges,
ovnstegte kor’roﬂei. urfesauce.
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TILKGB

Hiemmebagt Kransekage
dybbet i chokolade.

2 stk. kr. 55,00

Bestilles senest d. 17. december
Afhentes pd Cocotten d.31.
december mellem kl. 12.00/13.00.
Hovedret skal opvarmes inden
servering — beskrivelse medfglger.

DESSERT
Fragilitétérn \ Y

med hvidchokoladecreme og rabarber
hertil. vanilieparfait med daim kugler
samt marinerede frugt.

3 retter
Pris pr. person
kr. 419,00
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Dessérf: hcpkdlqaekoge
med oeb(er ad o Werti vegansk is

og marinerede frug’r.

3 retter
Pris pr. person

kr. 375,00
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BORNEMENU
1 stk. kyllingespyd og
1 stk. frikadellespyd

med stegte kartofler og grgnsagssnack
med ketchup.

Kr. 110,00 pr. barn

Vaniljeparfait
med chokoladesauce, frisk frugt og
vafler.

Kr. 49,00 pr. barn
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