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Forret

Til alle forretter medfwlger brgd og smar :

Cocottens hjemmergget laks
med ramarinerede abler og syltede rgdlpg samt persillemayo

Tunmousse i ;
med friske grgnne asparges, tigerrejer vendt med lime og
citron, pyntet med arteskud

Tarteletter
med hgns i asparges

Stegt kyllingebryst

Pa frisk ananas med bacon og spirer,‘-hertill<karrydréésihg

Vealg 3 retter
269,- pr. person

Dessert
Hjemmebagte pandekager

o

med vaniljeparfait, chokoIadesauce og meIonsaIat med blabaer :

Ngddekurv "

med marinerede frugter og vaniljeparfait

Blgd chokoladekage

med vaniljeparfait og appelsinsalat

Cocottens hjemmelavet islagkage
med daimis pyntet med chokolade og jordbaer, hertil
passionsfrugtcoulis
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Cocotten v/ Kenneth Holm e H. Christoffersensvej 4 ¢ 4960 Holeby
Telefon: 54691099 e Mobil: 20811046  Mail: Admin@cocotten.dk

Cocotten
- mad der smager

- Hovedret

AlIé hovedretter med valgfri kartoffel og sauce

HeIstegt oksefilet

med sommersaute og lun gr¢nsagst|mbale

Kryd ret kaIveﬁIet ,
med nye gulerpdder og svampesaute med rgd plment :

Stegt svinekam :
med smgrdampede broccollasparges og salat af r¢d

: sommerkal med appelsin og ngdder

e

iy Kalvesteg stegt som vildt :
~med waldorfsalat, tyttebeer og halve abler med gele.
~ Hertil bgnner med bacon og sm¢rdampede guler¢dder
~ samt v1|dtsa/Ute .

Valg 2 retter
225,- pr. person
Kartoffel og sauce

Kartoffeltdrn med bacon 5

Sma stegte kartofler med friske krydderurter
: Stegte kartoffelbacje med hvidlgg og rosmarin
Fyldt-bagt kartoffel rgrt op med purlgg og bacon

Redvinssauce, pebersauce, sauce bearnaise,

champignon a la creme el. kraftig skysauce
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