Cocotten
- mad der smager

Hoved ret
Til alle forretter medfalger brad og smar L Alle hovedrétter med va/gfrl kartoﬁe7 og sauce
Cocottens hjemmer¢get‘|aks o v HeIstegt okseﬁlet -

med med syltede urter og citrusmayo 'med sommersaute 0g smgrvendte sprmgl;z)g

)Krydret kaIveﬁIet

Tunmousse
-.med glaserede gulerwdder 0g svampesaute med r¢d plment

med friske grgnne asparges, store rejer vendt med Ilme og
citron, pyntet med aerteskud i

- o 4 g . Stegt svmekam
; Ta‘rteletter ¥ : B e, g o oy : med smwrdampede broccoliasparges og grillet grgnt vendt

med hons i aspa’i‘g‘eé med bredbladet persnlle -

‘ Ka-Ivesteg stegt som vildt
med waldorfsalat, tyttebaer og halve abler med gele.
' Hert|I b¢nner med bacon.og sm¢rdampede gulergdder samt

Stegt kyllmgebryst e .

pa frlsk ananas med bacon og spirer, hertll karrydressmg

3 i _ _vnldtsauce _
\ Vaelg 3 retter . Veelg 2 retter - V
— > 290,- pr. person 250, pr. person \ / _
m»wp—-@’; : i L A el g . P
Dessert sy A SEiLe Kartoffel og sauce
Hjemmebagte pandekager 2 stk. pr. pers. - Kartoffeltdrn med bacon
~ med vamljeparfalt chokoladesauce og friske jordbaer . Sma stegte kartofler med friske krydderurter
Ngddekurv . e ; - Stegte kartoffelbdde med hvidlgg og rosmarin
med marinerede frugter og vamljeparfalt Phe AR Fyldt bagt kartoffel rgrt.op med purlwg og bacon
Blgd chokoladekage : Flgdekartofler :
med appelsinsalat og vaniljeparfait Gratineret kartoffel

Cocottens hjemmelavet islagkage
med daimis pyntet med chokolade og jordbaer, hertil
passionsfrugtcoulis v

Redvinssauce, pebersauce, sauce bearnaise,
champignon a la créme, kraftig skysauce

-

- @nskes buffet, tilbyder vi folgende:

2 slags ked (veelg melléem, oksefilet — svinekam — kaIvesteg kyllingebryst)
2 slags kartofler
1 slags sauce - i ' -
2 forskellige salater hertll madbr¢d og smer - ' Til kr. 230,00 pr. pers.
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Cocotten v/ Kenneth Holm e H. Christoffersensvej 4 ¢ 4960 Holeby

Telefon: 54691099 e Mobil: 20811046  Mail: Admin@cocotten.dk




