
Til alle forretter medfølger brød og smør

Cocottens hjemmerøget laks  
med med syltede urter og citrusmayo

Tunmousse  
med friske grønne asparges, store rejer vendt med lime og 
citron, pyntet med ærteskud

Tarteletter 
med høns i asparges

Stegt kyllingebryst 
på frisk ananas med bacon og spirer, hertil karrydressing

Alle hovedretter med valgfri kartoffel og sauce

Helstegt oksefilet
med sommersaute og smørvendte springløg

Krydret kalvefilet 
med glaserede gulerødder og svampesaute med rød piment

Stegt svinekam 
med smørdampede broccoliasparges og grillet grønt vendt 
med bredbladet persille

Kalvesteg stegt som vildt 
med waldorfsalat, tyttebær og halve æbler med gele. 
Hertil bønner med bacon og smørdampede gulerødder samt 
vildtsauce.

Hjemmebagte pandekager, 2 stk. pr. pers.  
med vaniljeparfait, chokoladesauce og friske jordbær

Nøddekurv 
med marinerede frugter og vaniljeparfait

Blød chokoladekage 
med appelsinsalat og vaniljeparfait

Cocottens hjemmelavet islagkage 
med daimis pyntet med chokolade og jordbær, hertil 
passionsfrugtcoulis

Ønskes buffet, tilbyder vi følgende:
2 slags kød (vælg mellem, oksefilet – svinekam – kalvesteg – kyllingebryst)
2 slags kartofler
1 slags sauce 
2 forskellige salater hertil madbrød og smør	 					     Til kr. 230,00 pr. pers.

Kartoffeltårn med bacon

Små stegte kartofler med friske krydderurter

Stegte kartoffelbåde med hvidløg og rosmarin

Fyldt bagt kartoffel rørt op med purløg og bacon

Flødekartofler
Gratineret kartoffel

Rødvinssauce, pebersauce, sauce bearnaise, 
champignon a la crème, kraftig skysauce

Forret Hovedret

Konfirmation 	 	
Menu 2023

Kartoffel og sauceDessert

Vælg 3 retter
290,- pr. person

Vælg 2 retter
250,- pr. person
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